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Weekend global - Edition générale du 13-09-2012, Elodie Bidault :

PAYS BEAUNOIS

Unweek-endplein desaveurs

La capitale des vins de
Bourgogne va profiter de la
féte nationale de la Gastro-
nomie pour organiser un
week-end spécialement dé-
dié a ce théme les 21, 22 et
23 septembre prochains.

lors que la ville de
Beaune vient tout
juste de déposer un

dossier de candidature
pour prétendre au titre de
Cité de la gastronomie, le
Pays beaunois a décidé de
profiter de 'occasion pour
organiser les 21, 22 et
23 septembre prochains,
une grande féte de la gastro-
nomie.

Un menu trés varié

Ce grand week-end gas-
tronomique, qui se déroule-
ra sur trois jours, s'articule-
raautourdetrois
événements bien distincts :
le lancement de la démar-
che Le Goat d’ici, le festival
La Route des Gourmefs et
Le Fantastic Picnic. Le pre-
mier permettra de mettre
en avant la viande bovine
charolaise et les produits lo-
caux a travers le lancement
d'une nouvelle démarche

De nombreuses animations seront proposées aux visiteurs

durant ces trois jours. Photo SOR

axée sur les notions de filie-
res courtes et de proximité.
Le deuxieme rendez-vous
fera la part belle aux mar-
chés gourmands, concours
culinaires et autres dégusta-
tions, tandis que le troisie-
me, dont c’est la seconde
édition cette année, s'orga-
nisera autour d’une visite
guidée a Beaune et d’'une
chasse aux trésors a Nuits-
Saint-Georges ; le tout sur
le theme de la gastronomie
bien entendu. Trois grands
moments donc attendent
les visiteurs, qui devraient

passer un moment tout aus-
si convivial que gourmand.
Au vu du programme con-
cocté par les organisateurs,
le public ne devrait pas s’en-
nuyer. Découvrir, déguster,
gofter, sentir... Tous les
sens des visiteurs seront en
éveil durant ces trois jours
de féte, qui demeurent une
occasion originale et ludi-
que de célébrer, comme il
se doit, toutes les richesses
de la gastronomie francai-
se... et surtout bourgui-
gnonne.

ELODIE BIDAULT



Weekend global - Edition de Beaune du 20-09-2012, Elodie Bidault :

Quandlesvendanges Des escapades Les batiments publics
sefontenmusique  pour les plus jeunes chauffés aubois ?

Lapremiére partiedufestival JazzaBeauns Un nouveau site Intemsat intitulé Teenbox.  Le projet se concrétise. I ne mangue plus
s'estds lewesk-end demiec propose vingt-cing sorties onginales. que la décision du conseil municipal.

ARNAY-LE-DUC PAYS BEAUNOIS. Al'occasion delaféte nationale de laGastronomie,
La mutation Beaune et Nuits-Saint-Georges ont mis les petits plats dans les grands. pace2

d’Athlé 21 3 :
e L@rt de bien manger
les changements actuels

du club sportif.  pace?
CHAMBLANC
Les festivités
en images

La féte patronale a été
un véritable succes,
attirant de nombreux
visiteurs. PAGE 10

N

Dos s culinaras ontre grands chefs seront galkement organiss d.:xnoow~ardgxuono'n' 2. Phom SR

X PARALYMPIQUES

RETROUVEZ SAMEDI DANS NOTRE EDITION

IMMO BEAUNE

Nolay : le retour du roi

Cédric Fevre (a droite), champion
olympique et du monde, a fait
un retour triomphal chez lui. PAGE 6
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VENEMENT. Beaunois et Nuitons célebrent ce week-end la féte nationale de la Gastronomie.

Tout le monde aux fourneaux

i Sensations. Cetie promenade gastronomique sur trois
i jours devrait mettra tous les sens des visiteurs en éveil.

Le Poys beaunces n'échap-
pe pas a larégle ot a décidé
deo mettre los petits plats
dans les grands a I'occa-
sion de la fete nationale de
la Gastronomse qui sara cé-
lebrée co wock-end.

vis & tous ceux qui
aurzient prévu de
mmencer un régi-

me dans les prochains
jours : il est fortement con-
seillé de repousser celuici @
la semaine prochaine, car le
week-end qui arrive risque
détre tris riche. . endécon
vertes, en émotions, en so-
veurs, en calories. .

Bref, riche en beancoup de
choses, car le Pays beaunais
n'a pas J&iné sar les moyens
pour célébrer comme il se
doit la seconde édition de la
féte nationale de la Gastro-
nomie. De quoi faire perdre
Ia téte & plusd'un, & com-
mencer par les plus gour-
mands, qui salivent d&a i la
simple vue du programme
el pour qui ces trois pro-
chains jours revétent déja
un caractére de féte.

Au menu de ce week-end
gourmand : des rencontres,
des dégustations, des ani-
mations, des expositions...
« Il s'agit [a d'un panel tris
large qui devrait satisfaire
un maximum de visiteurs.
En revanche, tout ne sera
pas ouvert au grand pu-
blic », préviennent les orgas
nisateurs. Mais, outre les
concours culinaires, les dé

:

Cm;ﬁd&ﬁu.dow:on&n&h.dwndwﬁmhhuxgmd:mmuwhzmm

jeuners officiels et quelques
manifestations auxquelles
le visiteur ne pourra se ren-
dre que sur invitation ou ré-
servation préalable, le reste
d:‘ nnimﬂﬁoni restera
totalement accessible.

Un menu

en trois volets

« La [éte nationale de la
gastronomie a 86 divisée en
troisvolets. Le premier met-
tra Paccent sur la viande bo-
vine charolaise et les pro-
duits locaux & travers le
lancement d'une nouvelle
démarche axée surlesno-
bons de filitres courtes et de
praximité, laguelle a été in-
titulée Le Gofit dici. Le
deuxigme rendez-vous fera

la part belle aux dégusta
tions ; des rencondres entre
professionnels, aux
concours culinaires en pas
sant par les stands des maz
chés. Chacun, qu'il soit ex-
perfounon, pourra
découvrir, apprécier et sa-
vourer les différents pro-
duits propasés, certains ve
nants méme de 'étranger.
Enfin, le Fantastic Picnic,
troisitme volet duweek-
end, isé par les offices
d:lmumor'sane dcpl‘;:nnnee!de
Nuits-Sxint Georges, offrim
la possibilité aux partici
pants de découvrir de ma-
nigre ludique et gourmande
les deux villes principales
du Pays beaunaois », exphi-
quent les organisateurs. A

irtir de 12 h place Madeleine g

yrmand a Nuits-St-Georges
19 h au Marché couvert

champétre a Beaune (¢ -

gt W

Pour certaines
animations, il faut
parfois réserver

a I'avance, car

le nombre de

places est limité.
e

noter toutefois que cette
derniére proposition n'est
possible que sur inscription
prézalable auprits des offices
de tourisme participanis &
I'opération ; une remarque
importante, au vu du nom-
bre de personnes attendues
dans la région durant ces
trois jours.

i Candidature. Cette féte va permetire 4 Baaune, qui postule
it autitre de cité de la Gastronomie, de renforcar son dossier.

g1y, suvi de la remése des
prix sous les Halles de
Beauns de 14 a 18 haures
{réservé aux profession-

» Lancement de la démar-
che Le Godt d'ici, sumvi de
conférenoes sur ke theme de

de 14 heures & 16 heurss,

Samedi 22 septembre :

» Fantastic Picnic de Beau-
nede 102 16 heures,

* Cave aux andmes, sxpos-
tion et marche gourmand au
marché couvert de Nuits-
Saint-Georgesde 102
18 haums, avec animation
de 16 heures & 18 houres.

* Diner de gale 3 la chambee
du Roy des Hospices
de Beaune 320 h 30 fmurin-
witaticn).

Dimanche 23 septembre :
* Cave mux ardmes, expos-
tion et marché gournand ou
marchée couvert de Nuits-
Saint-Georges, de 10a
19 heures.

* Fantastic Picnic de Nuits-
Saint-Georges, de8h30a
16 heures.

* Repas champéte Lo Godt
d'ici, en présence des dle-
veurs, place Madeleine a
Beaune, de 102 17 heurss.

Reéservez

[v&)ISIRS )03804244 44
" Billetterie IR 35755,




Weekend global - Edition web de Beaune du 21-09-12 :

PAYS BEAUNOIS. VENDREDI, SAMEDI ET DIMANCHE

Comme bon nombre d’autres régions francaises, le Pays beaunois
mettra les petits plats dans les ...

Notez cet article : le 21/09/2012 2 05:00 Vu 180 fois

Cette manifestation sera Uoccasion pour le p

produits.

Comme bon nombre d’autres régions francaises, le Pays beaunois mettra les petits PARTAGER
plats dans les grands ce week-end a l’occasion de la seconde édition de la féte nationale
de la gastronomie.

Recommander | 3

W Tweeter 0
Au menu des festivités des 21, 22 et 23 septembre prochains : animations,

dégustations, expositions... Le tout réparti entre deux villes : Beaune et Nuits-Saint-
Georges, et divisé en trois volets bien distincts : le Godt d’ici, la Route des gourmets et
le fantastic Picnic. De quoi faire saliver les visiteurs qui n’auront plus que ’embarras du choix pour profiter
pleinement de ce week-end gastronomique, méme si une partie des animations ne se fera que sur invitation.

<] Envoyer a un ami

Z+1|. 0

info Présentation du programme grand public pour ces trois jours de féte :

vendredi 21 septembre de 14 a 16 heures : conférences-débats sur les différents aspects de ’élevage, a la Maison
de U'Intercommunalité de Beaune.

samedi 22 septembre de 10 a 19 heures : marché gourmand au marché couvert de Nuits-Saint-Georges, suivi
d’animations autour du golter de 16 a 18 heures.

dimanche 23 septembre de 10 a 19 heures : le marché gourmand de Nuits-Saint-Georges continue. Ily aura
également un repas champétre avec des éleveurs sur la place Madeleine de Beaune de 10 a 17 heures (réservations
conseillées).

Lien article : http://www.bienpublic.com/edition-de-beaune/2012/09/21/comme-bon-nombre-d-

autres-regions-francaises-le-pays-beaunois-mettra-les—petits—plats-dans-les



http://www.bienpublic.com/edition-de-beaune/2012/09/21/comme-bon-nombre-d-autres-regions-francaises-le-pays-beaunois-mettra-les-petits-plats-dans-les
http://www.bienpublic.com/edition-de-beaune/2012/09/21/comme-bon-nombre-d-autres-regions-francaises-le-pays-beaunois-mettra-les-petits-plats-dans-les

Le Golt d’ici — Edition de Beaune du 21-09-2012, Elodie Bidault :
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AUJOURD'HUI

CINEMA Jason Bourne : MHeritage. -
Oc-‘#nau.-ums 4L15, Wh4, 225 06,
17h3), Whas Les Saveurs cu palais. -
Chercher & 14118, 17 h3, 10h 45.
17h30, 19hes Total Recall: Memorres
Expendables 2.-17h 30, programmees. - 22 heures.
194 &, 22 heurss. Voisins du Sroiskme type. -
Hit & Run. - 22 heures. 2
Ca que e jour doit 3 ks nuit. -

s © ALAGENDA
Du vent dans mes moliets. - ADIL - Permanence de
14016, 17 h30, 19h 45 12h0at6heuresala
Le Guettour - 22 heures. Maizson des associstions.

WLAGUESTON

Les radars pédagogiques
vous incitent-ils a réduire
votrevitesse a leur approche ?

i ha

sur blic.com/,

Retr P
rubrique Beaune, et volez

oette

)

AGRICULTURE

Jom—.boq.m‘l
s0s batas dans son

dalnssocmmdzdwmdupmbnms.aumlwdo

tation a Cus:

“Le Gout d’ici” :

: un label pour

relancer la production locale

Le Pays beaunois ot la com-
munauté d’agglomération
wvont profiter de la fate de la
Gastronomie pour lancer
officiellement la démarche
“Le Godt d'ci” qui valorise
la production locale.

Yestunpropetdonton
parledepuisdéja
troisans, mais

aujourdhui, Jes chosesont
fienévolué. A tel point quela
démarche®Le Godt dici™ de-
vrait voir le jour dés ce week-
endaloccasion de luféte dela
Gastronomie. Cette démar-
cheétnittrésattendue parles
acteursdumondeagricole,
puisguellevised :ﬁpcr
filidres courtes pour relancer
laproductionlocale dansle
Pays beanois.

Aiderlafiliére agricole
« Cen'estun secret pourpes-
sonne:lesagriculteursren-

Bonnes Adresses

LAINE - MERCERIE

LE PETIT ATELIER
Nouvalies collections 2012/2013 Bargéra de France
Plassard - D. Bilss - La Aancée cu Makong
6, ree du Bourg - CHAGNY - Tél 0295.87.39.56

Conseil - Qualite - & sur vétements tissu ef cuir
E
aturg, transformation
= 56/ %0

%'!;t"n*“:-_« o
éﬁiﬁ?— Modeleine, galerie Casino

03 80 42 42 34

doitleurnombee réduit A ce
rythme i, laprofession risque
méme de complétement dis
puraitre duns certaines com-
munes. Sion laisse faire sans
réagir,cest Péconomie locale
toutentidre quivaensubirles
conséquences s, prvieni G&
rurd Roy, ¢ de mission fi
Bérescoariesd lacommunas-
té d'agglomération Beaune
Cite & Sud. Pourluttercontre
ce phénoméne, le Pays beas-
noisetla communauté d'ag
gomémtion ont donc souhas-
télancerunenouvelle
démarche qui favoriseraitla
proximité etleséchungesen

trelesacteurs de la flitre (€le-
veurs shatieurs, transdforma-
unemagorité de bites devaient
subir Je transpart, parfois hors
frontidre, pourétre engrais-
séesetabattues, cequi engen-
draitdu stress pour Fanimal,
mais aussi des cofits supplé-
mentaines », expligue Féhu.

Relancerle bassin

de consommation local

Etdepoursuivre:: « Aujour-
Fhui nowus avons donc décidé
d'améliorertoutcelaenre
créant des liens entre les diffé.
rentsacteurs de la filigre pour
ainsi produire le plus possible
auniveau local ». Unew
partagéeparjean-Jacques
Terrand, éleveurd Cussy.l=-
Colonne et également prési-
dent dePassocintion des le-
veursduPaysbeaunois.

££ Onne crée

rien de nouveau.
On procéde juste

a des ajustements
pour étre encore
plusefficaces..”
]

Jean-Jacques Terrand

deleurpart. « Hisvontenfin
pouvoiracheterun produit
hientracé, local, qui respecte
I'environnementetdontle
coiitn'estguere plusélevé
qu'un produit classique »,
précise Féleveur. Ces produits
c:rﬁﬁépnrm]éc]pl:::m
&treachetéstrés prochaine
ment danslesgrandessurfa
ces, maiségalementconsom-
més dans les restaurantsetles
collectivités quisesontasso.
ciés it ks démarche.

« Cestd'mutantplus mbf)e
quele Paysb J
dc!ouslesmoycnspomqu:
nous puissionsy parvenir. Ce.
la ne sertarien d'allertrisloin.
Onalesatoutsa portée de
main,alors & nous de bien les
utiliseren modifiant notre fo-
gonde faire. Clest juste une
qg:sﬁond:hmm », Jance-
hy

I:. ot devrait satisfail
consommateurs

Unprojet trissatiendu par les
Eleveurs, quisont déjaune
vinglaine davoirrépondua
Fappel pourtesterladémar-
che, laguelle devraitégale-
mentsatisfuire les consomma-
teurs, puisque “Le Gobt dici™
correspond 3 une vruie atfente

ELOUE DAL

INFO Dans k cxddolaRtede
B Gastonomio, pRrsiours dve-

“LoGodtd Yor” auront lou.




Weekend global - Edition de Beaune du 21-09-12:
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Local
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LACOTE

LE BIEN PUBLIC
Vendredi 21

septembre 2012

ENBREF

NUITS-SAINT-
GEORGES

Loto du Renouveau

Le traditionnel loto du club
du Renouveau aura lieu cet-
te année a la salle des fétes
de Nuits-Saint-Georges, di-
manche 30 septembre.
Ouverture des portes a
12 h 30 et début des jeux a
14 heures. De nombreux
lots sont a remporter dont
un VTT, un écran plat, des
lots de vin, un repas gastro-
nomique, un voyage d'une
journée, de I’électroména-
ger et de nombreux autres
beaux lots. Bingo, tombola.
Buffet et buvette. A noter
qu’il n’y aura pas de réser-
vation.

Hommage aux harkis

LaJournée nationale
d’hommage aux harkis et
autres forces supplétives
aura lieu mardi 25 septem-
bre au monument aux
morts du jardin de ’Arque-
buse. A 11 h 45, cérémonie
au monument aux morts,
suivie d’un vin d’honneur
au caveau de I’hétel de ville.

Fermeture piscine

La fermeture de la piscine
annonceée jusqu’au 23 sep-
tembre sera prolongée jus-
qu'a une date indéterminée.

Tout[eSp ort

|
NUITS-SAINT-GEORGES. La féte de la Gastronomie a lieu ce week-end.

Les gourmands sont attendus

Samedi et dimanche aura
lieu la deuxiéme édition de
la féte de la Gastronomie
qui aura pour théme cette
année “Les terroirs : tradi-
tion et création”.

« Patrimoine culturel im-

matériel de’Humanité »
parl’Unesco, lagastronomie
francaise faitsalivera travers
lemonde. Elle estomnipré-
sentedansles médias, nos
assiettes, lesrestaurantset,
surtout dans nos cceurs. Telle-
ment présente qu’on avait
presqueoubliédelaféter... La
fete dela Gastronomie estun
momentderencontresoi les
chefs, les professionnels etles
Francaissontinvités a parta-
gerleur passion commune
simplement.

Inscrite depuis2010au

Trois régions a ’honneur

A cette occasion, LTmagina-
riumachoisidefaire
découvrir, danslecadre insoli-
te de ses parcours cenodiver-
tissants, lessaveurs de 'Est as-
sociéesalafinesse desvinsde
Bourgogne. Trois régions se-
rontmisesal’honneur :la
Bourgogne, 'AlsaceetlaFran-
che-Comtéautour de cinqate-
liersinstallésau fil des décors
captivants de “Sacréevigne !

Les éléves du bac pro cuisine du lycée Le Castel assureront
le service a |'lmaginarium. Proto SDR

et “la Magie desbulles”. Cet
événement est proposé grace
aupartenariat entrela Maison
Louis Bouillot et les éleves de
premiere dubaccalauréatpro-
fessionnel “Cuisine, commer-
cialisation etservicesenres-
tauration” dulycée Le Castel
de Dijon. Ces chefsen herbe
ontréalis€, danslecadrede
leurprojetdécouverte dela
gastronomie desrégions du
Grand Est, cingmets qu'ils fe-
ront dégusteraux cotésdevins
etcrémants : mousse de truite
au Riesling, macon-igéblanc
2011, chaud-froid devolaille
de Bresse, saint-aubin blanc
2007,saucisson briochéala
saucisse de Morteau, marsan-
nayblanc2010, crémant de

Bourgogne blanc de noirs,
strudel aux pommes, Coup de
cceurrosé, crémant de Bour-
gognerosé “Perle d'Or Rose”,
mousse de cassisau gamay
fizz, ratafia, gamay fizz rouge.
Samedi,de 10a 17 heures,un
tarif spécial sera proposé :
pourtouteentréeachetée, une
entréesera offerte.

Le cassis sous toutes
ses formes

Encollaborationaveclecha
teau de Gilly, le Cassissium cé
lebre lui aussi la féte de la Gas-
tronomie puisque ce samedi,
toutelajournée, une décou-
verteautourdu fameux tirami-
subourguignon du chefsera
proposée.Cedimanche,le

Un moment

de rencontres

ol les chefs,

les professionnels
et les Francais
partagent

leur passion.
]

Cassissium propose trois évé-
nements a15, 16et 17 heures.
1ls'agit de découvrir, auryth-
me d'une formule différente
parheure, la cuisine du chef
Jean-Alain Poitevin dans des
recettes consacrées au cassis
sous toutes ses formes :réduc-
tion, liqueur, coulis, poivre...
L'occasion de partageravecle
chefsessecrets, ses conseils et
mémedegoaterlesplats
élaborés.

Chaque étapedelarecette
sera détaillée etréalisée de-
vantle public. Surprises et dé-
gustations accompagneront
les participantstoutaulongde
leurvisite. Unlivretderecettes
desdifférents platsélaborésse-
raremis achaque participant.

INFO Réservation :
cassissium@cassissium.com
ouau03.80.62.49.70.
De0ai3heuresetde 14
a19heures. Adultes:8 €



Route des Gourmets - Edition web de Beaune du 23-09-12, Elodie Bidault :

Edition de Beaune > Muits-Saint-Georges

NUITS-SAINT-GEORGES
Place a la gourmandise

Motez cet article : le 23/09/2012 & 05:00 Vu 98 fois

Au lendemain de la féte de la gastronomie, Nuits-Saint-Georges vous convie a un marché PARTAGER
gourmand, o0 l'artisanat sera a I"honneur avec la présence du réseau Bienvenue a la 3 Recommander || 0
Ferme Cote-d"Or, |"association Vive la Bourgogne et nombre de producteurs locaux du

. Tweeter « 0
Pays Beaunaois. d

[5~ Envoyer a un ami

Tous seront présents pour vous faire découvrir et déguster leurs produits, avec deux pays g+ 0

invités 3 les rejoindre pour I'occasion, U'ltalie et la Sugde. A 11 heures vous pourrez
goliter les specialites de ces deux contres et tout au long de la journée un restaurateur Beaunois preparera, sur
place, des pates fraiches, prétes a consommer ou a emporter.

Info De 10 & 19 heures, au marche couvert, accés libre.

Lien article : http://www.bienpublic.com/edition-de-beaune/2012/09/23/place-a-la-gourmandise

Le Golt d’ici - Edition de Beaune du 23-09-2012, Marie Protet :

BEAUNE

"&conre
EConomie de

Terroir. Réunis 2 laMaison
de l'intercommunalité ven-
dredi midi, tous les acteurs :
du grand projet “Le goiit A:/’("j
d’ici made in Pays beau- [2%
nois”, ont signé la conven-
tion de partenariat, con-
crétisant officiellement la
démarche. Depuis jeudi, la
viande charolaise, élevée,
abattue et produite en
Pays beaunois est déjadis-
ponible dans les supermar-

chés de Beaune avec le lo-
go “Le gout d’ici”. Photo M. P

PROXIMITE

=l decouvrez



http://www.bienpublic.com/edition-de-beaune/2012/09/23/place-a-la-gourmandise

Route des Gourmets - Edition de Chalon du 23-09-12, Marc Boulnois :

Edition de Chalon > Chagny et Région

CHAGNY. TROIS RESTAURANTS ONT PARTICIPE AUX 3 E RENCONTRES CULINAIRES DU
PAYS BEAUNOIS.

Des joutes gastronomiques

Notez cet article : dedr i le 23/09/2012 a 05:03 par Marc Boulnois (CLP) Vu 132 fois

== CHAGNY ET REGION |

Organisée par Le Pays Beaunois, la 3 e rencontre culinaire s’est tenue vendredi dans les cuisines de
Prom’Hote Ifotel 2 Chagny.

Pour ce challenge, trois bindmes (francais, italien et suédois) se sont affrontés autour PARTAGER

d’une viande, présentée chaude ou froide, suivant I'inspiration des concurrents. I Recommander | ¢ 8

Des ingrédients imposés o Tweeter 1
Pour cette derniére confrontation, les deux précédentes ayant eu lisu en Suéde et en [57| Envoyer a un ami

Italie, le beeuf du Pays Beaunois Le Golt d’Ici etait a I"honneur. g+1|/ 0

A partir d*ingrédients identiques, les postulants, 3 savoir le Ristorante ’Albérata pour 'Italie, le Svaneholm Stoh
pour la Suede et Christophe Quéant, du Chiteau de Pommard pour la France, avaient une heure pour élaborer leur
plat.

Le jury héberge a Beaune
« Ce projet de coopération, explique Agathe Bourdeley de |association du Pays Beaunois vise a promouvoir notre
région en partenariat avec le Soderslatt en Suéde et la Media vallée del Tévéré en Italie ».

Si les preparations culinaires étaient realisees a Chagny, le jury, compose de professionnels et de consommateurs
devait se réunir sous les Halles de Beaune.

Dans le cadre de la journge de la gastronomie, un marché gourmand se tiendra ce dimanche de 10 3 19 heures 3
Nuits-Saint-Georges.

Lien article : http://www.lejsl.com/edition-de-chalon/2012/09/23/des-joutes—-gastronomiques



http://www.lejsl.com/edition-de-chalon/2012/09/23/des-joutes-gastronomiques

Fantastic Picnic — Edition de Beaune du 24-09-12, Elodie Bidault :

BEAUNE &

SR E A 2O

A P A S

FANTASTIC PICNIC

Une seconde édition
couronnée de succes

Lo Fantastic Picrec a scaxili

Malgré des conditions mé-
téorologiques désagréa-
bles, la deuxieme adition du
Fantastic Picnic de Boaune
a tenu toutes ses promes-
ses ot a rencontré un vif
succés auprés du public.

Finstar de la féte dela
Musique, le gouver-

ement a lancé I'an
demier la féte de la Gastrono
mie. Un &vénement qui per-
mettait ninsi de marquer le
début dune nouvelle saison
et de célébrer le classement
au patrimoine mondial de
FUnesco du repas gastrono
mique frangais. Une démar-
che que l'office de tourisme
de Heaune a suivie en organi-
sant samedi dernier un Fan.
tastic Picnic dans les rues de
lzville. Bt s lapluie, Je froid et
le vent étaient au rendez-
vous pour ce premier jour de
I'automne, cela n'avisible-
ment pas décourngé les parti-
cipants & cet & énement, qui
étaient environ quatre-vingt
it sBtre inscrits & l'aventure.
« Nous affichions déja com-
plet une semaine a Pavan-
ce », indique Pascale Guer-
sen, directrice de Ioffice de

BTVl

s, ronE |

tourisme. Une remargue qui
mantre bien Finlérés gue por-
te la population & cette mani-
festation, puisque F'an passé,
loes de la premiére édition, ils
énient d&R une quarantaine.

Un événement & la

sauce bourguignonne

Les reisons dun td succés ?
« Cestun rendez vous trés
coavivinl, trés simple. Lidée
audépart, cest de féter |2
tronomie frangaise. A cﬁ
que région ensuite de décli-
ner ce théme @ sa manigre.
Nous, en Bourgogne, ona
choisi Fidée du pique nigue,
parce que l'on trouvait que
cela correspondait bien aux
valeurs que I'on voulait met-
tre en avant », souligne Pas-
cale Guersen. Sous forme de
balade gourmande dans les
rues de Beaune, les partici-
pants ont écouté avec atien.
tion les explications des
guides sur le patrimoine
beaunois (monuments, anec-
dotes historiques, spécialités
culinaires...) avant de rejoin.
dre le lycéeviticole pour une
séance d'initiation & la ton-
neflerie avec Frédénic Gillet.

« Cétait vraiment intéres.

sant de voir la manizre de
confectonner un ioancan Je
ne pensais pas que Célait s
si difficile », lance un partici
pant. Une activité qui a beaus
coup plu et qui a 6L€ suivie
par un Pique-nigue qui
s'est déroulé dans le restan-
rant du lycée en raison des
conditions météarologiques.
Au menu : jambon persillé,
gougéres, tarie fine & la mou
tarde, pavé anglais... « Ona
vraiment mis en avant les
produits du terrair », Bt re
marguer ka directrice de Foffi
ce de tourisme. « Clestvrai
ment délicieux », lance un
couple de retmités venus sps
cialement @lle-de- France.
« Tellement bon, que 'on a
déja préve d'aller acheter ces
tains de ces produits dés cet
apriés midi », souligne Josis
ne. Et Jean Michel, son mari
de renchérir - « Ce sontvrai
ment dexcellents produits
Ce nest pas comme cela que
Je vais perdre du poids. Mais
tant pis. Au moins, Jaurai
passé un superbe week-
end > D'ailleurs, il 2 promis
de repasser par ks Bourgogne
triss prochainement.

T aco=@oag

gences du centre hospi

Merceuil (sur I'A 6) : une voiture
heurte un poids lourd

Un accident de la circulation s'est produit samedi matin
vers 11 heures sur Pavtoroute A 6, prés d= Merceuil. Pour
une raison méconnue, une voiture qui circulait dans le
sens Paris Lyon est subiternent venue percuter Parridgre
d'un camion. Une femme de 58 ans a 64 blessée dans cette
collion. Elle a ét€ !mr:rom par les secoursvers les ur-
ierde Beaune. A noter que cetac-
cident n'a pas cu d'incidence majeure sur le trafic, puisque
seule une voie de circulation a ét€ neutralisée le temps de
procéder aux opérations de smuvetage et dévacuation.

EB

ENVIRONNEMENT

Huit voitures électriques

2 5
Da nombreux chus ot responsables de [
officklioment les dos do huit vahsculas. Moo o Cot

pour La Poste

P Ty

%0 ont remis

Une petite cérémonic a &€
organisée sur le parking de
La Fosie de Besune, noe Jac-
tsdaMolay.danslecadrt

In Semaine de ln mobilité
€lectrique, pour officialiser
Parrivée des huit Renault
Kangoo Sectriques intégrés
dans la flotte de véhicules de
I'agence depuis puillet

En présence de Michel
Brey, directeur du courrier
de Bourgogne, Jean-Luc
Becquet, adjoint au patri-
moine et mx infrastructures,
vice-président de la commu.
nauté d'agglomération en
charge des transports, Denis

Thomas, conseiller général,
et Didier Lajoinie, gélségué
régional du groupe La Poste,
Jes facteurs ont regu Jes clés
des véhicules, chacun rappe
lant l'intérét d’une telle
démarche de réduction
démission de CO2 pour Fen
treprise elle-méme, ses sala
riés, sa clientile, et surtout,
pour la planéte.

Paur les préposés utilisa
teurs, c'est une découverte
qui leur semble bénéhique au
niveau de leurs conditions
de travail of qui 2 regu un ex-
cellent accueil de la part du
public.

Bonnes Adresse_s_

LAINE - MERCERIE

LABORATOIRE ELUECQUE
ma&umrt

l.mtmlﬂ- .

0380228791"

CLUBBEAUNOISDELIMAGE

Portes ouvertes

Le Chuh beatnois de Fimage onganise une journée portes ouves:
tessarnedi 13 octobre, de 102 17 heures, et invite dvenirvisiter
seslocaux et ses Squipements 2 ks Maison desassociations, 16,
rue Poterne. Les membres du club répondronta toutes les ques
tons etferont découvrirles activités - secion photo (prises de
vue, laboratoire noiret blanc, couleur, argentique et numéri.
que) ;vidéo (prises devue etmontage).

LE PETIT ATELIER
Nouvelies coliections 201272013 Bergére de Franca
PRssard - D. Bliss - La Flancée du Mékong
6, rue du Bowry - CHAGNY - Tel. 0385873056

Coaseil - Camlite - Rapidite sar vetements Sssa et cor

BD"“OOUME

RA
Retouches : curiat, formeturs, tr'ggbrmam:n

SEADRE 21 A..:":L&:i_-.ﬁs wn 9k/ 18k
- 24, fasbourg Madeleine, galerie Casine

Commergants, arfisans por fgoror dms catis nngs
03 80 42 42 34
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Weekend global - Edition de Beaune du 25-09-2012, G. Duvernet :

= LACOTE

NUITS-SAINT-GEORGES. L’Enigmatic Picnic a remporté un franc succes.

Un week-end gourmand

L'Ensgmatic Picnic organisé
par I'office de tourisme o
rassembié, dimanche a par-
tir de 9 heures, plus d'une
soxantaine de participants.

prés la découverte
Ai.l beurre de péche
vigne de la ferme

Fruirouge, premiére étape
de PExquise chasse au tré
sar, les participants de
I"Enigmatic Picnic ont re-
pris leurvoiture dans la di-
rection de Saint-Nicolas, od
Papiculteur du village leur o
fait apprécier les trésors des
abeilles.

Visites et dégustations

Puis, lavisite de la fontai.
ne restaarée de Villebichot,
a précédé, & la mairie du
village, une dégustation des
délices de la fromagerie
Delin.

Apres cette pause gour-
mande, I'heure de déguster
le vin est venue, avec guiz
autour des arémes av Clos
de Bourgogne (2 Gilly). Puis
les équipages sont repartis
en direction de |z Maison
aux Mille Truffes @ Marey,
pour apprécier ce dinmant
noir de Bourgogne. Enfin,
c'est par la route des Vignes

Hautes que les participants
ont rejoint la destination -
nale : le Manoir de Moux
prés de Corgoloin. Apres le
riquenique pariagé dans
es salles, chacun s'est lancé
a la quéte de Pultime énig-
me, lu dernidre des lettres
collectées tout au long du
parcours gui permettait de

camposer le mot « autom-
ne ». Un ensemble de cuisi-
ne a ét€ offert au gagnant.
Des produits du terroir, en
trées & Flmaginarium ouau
Cassissium, réductions el
magnum chez Dufouleur
Pere et Fils ont récompensé
les suivants. Ravis, les parti-
cipants attendent mainte

ont participé au premier Enigmatic
Picnic.

2 Une vingtsine d'artisans des

nant I'édition 2013 de
I"Enigmatic Picnic.

Le marché couvert nuiton
a accueilli, quant  fui, du-
rant le week-end de la gas-
tronomie, les gourmets et
gourmands qui ont dégusté
et acheté les produits d'une
vinglxine deﬁlbricnmsdar-
tisans des métiers de bou-

che, certains venus de Sud
de et d’Italie. Truffes,
escargots, ssumon, volaille,
moutarde ef pain d'épice,
g::; sirops et liqueurs de

its, ains qu'un marsicher
qui proposait ses légumes
bio tout fruis cuedllis ont ain-
si fait e banheur de prés de

deux mille visitears.
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EVENEMENT

Le Golt d’ici — Edition de Beaune du 25-09-2012, Elodie Bidault :

Unrepas champétre pourféter “Le Gout d'ici”

La capitale des vins de
Bourgogne a pris des allures
de salon de I'agriculture, di-
manche, a 'occasion du re-
pas champétre organisé sur
la place Madeleine de Beau-
ne dans le cadre de la féte de
la Gastronomie.

Pas moins de 300 person-
nes, voire plus en milieu
d’aprés-midi, ont fait le dé-
placement pour rencontrer
les éleveurs du Pays beau-
nois et déguster leur viande
charolaise autour d’une
bonne assiette de frites. Une
belle entrée en matiére,
conviviale et chaleureuse,
pour fidéliser les consom-
mateurs au label “Le Golit
d'ici”, qui a été lancé officiel-
lement vendredi dernier.
« Ils étaient tous trés en-
thousiastes de leur journée
passée avec nous, et certains
nous ont méme demandé de

v "
v

- | v

La foule est venue nombreuse a cette opération. Photo E. B.

refaire cette manifestation
dés I'an prochain », indique
Jean-Jacques Terrand, le pré-
sident de '’Association des
éleveurs du Pays beaunois.
« C’est une vraie satisfac-
tion, car nous avions fixé no-
tre objectif a 250 visiteurs.
Cela montre bien que les ur-
bains s’intéressent a nous. »
Outre le c¢6té gourmand de
I'opération, les éleveurs
avaient également souhaité

donner un caractére ludi-
que a ce repas champétre, a
travers plusieurs stands d’in-
formation et la présence
d’une mini-ferme et d’engins
agricoles destinés a montrer
certaines facettes de leur
métier. Une initiative qui a
beaucoup plu et qui a peut-
étre permis de susciter quel-
ques vocations au sein des
visiteurs.

ELODIE BIDAULT
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Weekend global - Echos des Communes du 25-09-12, Philippe Leglise :

Echo%

Echos des Communes

* Dossier Fete
de la Gastronomie ... p.6
* Beaune ........... p. 10

+ Semaine de la mobilité
Exclusif : le handiscoot ... p. 12

Christian Vergier......... p. 14
Nolay ............. p.28
Arnay-le-Duc ..... P29
Chagny............ p.31
NS . .ooosiannaias p. 34
Seurre............. p 35
Détente - Jeux..... p.36
Echos des Gosses
............. p. 38
* Chronique
A boire et a manger .

ACHETE

: tous BIJOUX en or
=N j; anciens et modernes
R @ méme cassés,

RACHAT D'®

L {], DEBRIS d'or, MONTRES,
@3’“‘ e or dentaire,
PIECES de monnaie francaises et étrangéres,
ARGENTERIE (ménaggéres...),
PIECES argent (5F/ 10 F/50F)

06 07 39 90 98

Vi

03 80 22 66 84
Casino - Beaune
Ouvertlondi 119" mar-vended 919

‘Igcssemb

lage du bow
e( des idées

0380, ZI 7948
ier-rachepot.com
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6 + Echos des Communes n° 50 + 25 septembre 2012

W e de la Gastranomie

Dossier

le “Coté sud” de la Cote-d'Or a cumulé trois
manifestations : “La Route des Gourmets”,
“Le Gout d'ki made in Pays Beaunois” et

“Le Fantastic Picnic”,

r mitonner, pour les

professionnels de la filiére ou pour le grand

public, plusieurs savoureux rendez-vous.

“Terroirs : création et fradifion”
c'éfait le thame de ko seconde &di-
fion de la Féte de ko G i

& ceffe occasion des "ingrédients”

fessionnels [lo vendredi & Beaune|
et le grand public samedi & Nuits-
Sail orges. La créafion, en droit
fil dv dossier ProXimisé, avec I‘opé-
ration “Le Gobt d'ici, made in Pa
Baqunois”, g’u)ne Hidre locdle £
. & ko ditibu

tont un “téléscopage”. C'est sans
dovie une arreur d’u?préciuﬁon,
car on a phsdt eu Vimpression
que |‘opération globale, dans une
grande lisibiliss, méme si elle devra
&fre un peu afiinée en cas

Il , a créé des liens, une

avec une

signature officielle, des rencontres

ef conférences débats sur le rake

de |'agriculiure et de I'élevage sur
o ;

qui reprennert aussi ce théme,
“épluche” diff les ter-

A Beaune, il ne pouvait pas mieux
fomber. les ferroirs, ces fomeux
“Climats”, on les g, o tradifion, on
connall, et ko créafion, on I'espére,
sera celle de lo Cité de ko Gastro-
nomie, dossier pour lequel Beaune
passera son grand oral mi-octobre.
Alors le Pays Beouncis, comme
chef de cuisine, Beaune Céte &
Sud, et les offices de Tourisme de
Beoune et Nuits-SaintGeorges,
comme “seconds” ont rossemblé

roirs, avec ko "Route des Gour-
mets” sur loguelle se sonf croisés,
dans la froisiéme chon’-re f"un v
me ipartite, des chefs locaux,
desbcg:s’i:ms suédois du ferritoire
Séderslatt et des maltresqueux ita-
liens de Media Valle Del Tevere en
ltalie, mais aussi le Fantosfic Pic-

nic, véritable ode 4 lo d

nos paysages, des dég
de bosuf & Ihyper Lederc, et di-
manche & Beaune, un gigantesque

rapas place Modeleine. Et la fradi-
tion d'accueil & ka bourguignonne,
portéa haut et fort.

QUEL TELESCOPAGE ?

Au soir du premier... soir, cerains
porticipants, anticipant le bilan

o 3
visualle, guditive et.... bucale et des
marchés de producteurs locaux,

mais oussi suédois, pour les pro-

s g sur i

d'avoir pr autont de rendez-
vous, manit simion} et réceptions
en un si court laps de femps, regret-

osmose, des envies, malgré la mé-
1éo pas vraiment favorable, et dans
une période de vendanges qui
refient beaucoup de monde dans
les domaines. Ainsi dans le cadre
de *lo Route des Gourmets® le chef
suédois vainqueur du concours n'a-
Hl pas déclaré qu'il avait trouvé

ve beuf charolais [de {'opération
Sl.e Gott d'kci mode in Pays Beau-
nois”) qu'il venait da cuisiner, était
« une viande excepfiomelle de fen-
dreté ef de qualiié qui mérite e res-
pect ». Voii, en images quelques
temps forts de ce weekend, & 'évi-
dence, & rencuveler.

Pour lo “oisiéme mifemps” du
jumeloge Pays Beaunois / Soders-
|an / Medic Valle Del Tevere de
“la Route des Gourmets”, le cenire
de formafion Prom'Hotfzel de
Chagny a resu les & participants
2 Beaunois, 2 Suédois et 2 ko-
iens] d'un concours culingire sur
le théme du beeuf charolais mis
en avant par “le Golt d'ki made
in Pays Beounois”. Trois composi-
fions superbes, tois sublimafions

lun Videla {ov cerfre, chemis:

de la viande sur des harmonies da
saveurs frés différentes, notées par
deux jurys, 'un de chefs, et I'autre
d'élus, avour d'Akain Suguenct et
Emmanuelle Coint, co-présidents
du PaysBeaunois. Ef au-deld de la
découverte  gastronomique, d'un
concours rem d'un jefon, par
lo paire suédoise Christion wﬁa
et Robin Strandberg, devant le chef
du chéteau de Pommard Christian
Queant et son assistant Charly

|
wis r

y

e ‘bla;e} & Robin Strandberg fa drofte fshirt

rouge) sacrés par de grands pairs (pardon 1.

Mainieri, et lo duo
ifalien  Domenico
d'lmperio/Silvana
Andreani, ce qui
ourc éé inbéres-
sant u premier...
chef, cest juste-
mené Vimplication
ds ceux<i, der
rigre leur président
Lourent Para. Plus
de 10 chefs d'éto-

blissements

Vignes Rouges, |Inconfour-
natle, le Conty & Beaune,
les Termasses de Corlon
& lodoixSerrigny, dont

pas mains de 7 éloiles au
Michelin, Pras [ILumeloisel,
Philippe Augé (IHosgllerie
de levernois], Stéphane

Léger [le Chassogne), Mou-
3 Hoddouche  |Loiseau

/
Pas facile de prononcer un nom suédols, quand, en

plus, il est... 1afien.

des Vignes| Emmanvel Hébrord
[Abbaye de la Bussitre). Pas sur-
prenant que Christian Videla jugé
par une telle pléiode se soif ot
« frés hevreux d'avoir remporié
ce concaurs, car c'est une chose
de parficiper, mais ¢’est un grand
bonheur que d'éfre ainsi sacré par
un si grond jury de maftres ». Une
'bro(gehe des meilleurs” que salve-
ra Alain Suguenct.

Dossier
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N 22l de Ja Gastronottionmm 4
Quand le Pays Beaunois emmeéne les professionnels
et les consommateurs sur les chemins du “Gout d’Ici”

Profitant de la Féte de la Gastronomie,

Beaune, Prace MADELEINE

La campagne a la ville

L'humoriste Alphonse Allais révait
de « mefire les villes & la cam-
pagne ». Dimanche, le dernier
“morceau” de I' ion “Le Got

mées, celle<i vendredi et
Tm%;’uge, ef les aufres samelcrl
On peut dire que les démarches

se sont oddifionndes ». Mais le
dent du Poys3 is se

d'lci, Made in Pays B is" a
foit l'exact inverse. Marquant le
refour — uncnimement salué —
loce Modeleine & Beaune de
lo compogns & la ville", selon
I'expression de Gérard Roy, I'une
des chevilles ouvrigres du projet
qui soulig’naii encore « i reste
fout juste 160 éleveurs sur le Pays
Beaurm(';~ 20 sort erfrés durzu!:
jef. On propose une agricu

io’quuﬁré ef raisonnée ;)?gcﬁe dv
bio ». Plus de 200 couverts... &
couvert, — sans doute bien plus
qu'espéré — ont ainsi savouré, le

de o rdussie de
on a ancé

cop
falicitoit oussi
I'opération : « quand
ProXimité, devenu le Goof diici
le marché de la viande allit mal.
Agjourd'hui, la valorisafion de
valité a apporté une progression
39 15 % dv prix aux éleveurs »,
avont de conclure « ef femplace-
ment, ici, ploce Madelsine, n’est
pas neufre. On réfléchit, dhans le
codre de son aménagemert, &
créer un espace qui permefirait,
s le cadre, par exem
la verte des Virc:s des Hospices,

temps d'un repas irés champére, le la A dont
besuf charolais &levé dans le Pays  je réve, dans la philosophie de la
Beaunois, aprés éire passé décor-  candidafure de ne & lo Cité

vrir les bovins, et kaire un four das
quelques stonds qui jouxtaient le

i

i

On appélie ¢a « I'effef bosuf ».

grand chapiteau, et foit une longue
&t convivicle queve {de bosuf, &vi-
demment) pour &re servis par une
équipe dynamique. Alain Sugue-
not confirmait « plus de 200 per-
somnes, c’est un friomphe », se
falicitant du calendrier « c’est une

nce gue ['amivée de [opé-
rafion “le Got d'li”, coincide
avec a féfe de lo gasronomie. 1f
y @ eu une grande complémento-
rité avec les aufres manifesafions

ia gasironomie, ef dans nofre
démarche qualits ».

\

Accompagné de Sylvie Marfin,
Frangois Pafriat, en femps qu'an-
cien ministre de ['Agriculture se
réjouissait « on se croirait & Pouilly
ou & Amay ov bon femps des
comices agrico‘es conviviaux » ;
un peu comme une place Made-
leine’a. . F;rouﬁ. A?uis comml:
sident de ion, il poussait
zﬁ«exion us |:i?nceﬂepg&narc
est née volon#é des élus, des

éleveurs o des consommateurs.

Avec foutes les crises sanifaires
que la fiiére a comnu, les consom-
Pm‘amLs qreﬁatbm' gs pfw en

us ité roximifé
&'l travobilss! Lobjectf d la
Région, désormais, c'est de géné-
raliser cefte démarche. If fauf que
le plus rapidement possible, foufes

les collectivités ferriforiales, les
hépitaux, les CE, les maisons de
refraites ef d'outres aient un occés
direct aux produits locaux d'excel
lerte qualité & un co0f moindre. Les
ix mortent pour les deveurs, ils
issent les consommateurs.
C'est du “gagnantgagnant*“s.

Beaune Hyper Lecisrc

On mange gratis
Vendredi, Serge Pellefier le prédé-

cesseur de Cyril Décoté 4 la direc-
tion de Phyparmarché E. Ledlerc, y
est reveru comme onimaseur. Pas
tout & fait comme “simple” animo-
feur, cerles, mais pour faire dégus-

x .

ter & ko clienftle un rosbeef issu
'on boeut charolais d'un éleveur
de Molinct. Celui qui est désormais
consultant sur Popération, s'atfen-
dait & ce que la clienitle réponde
« mais pas & ce fm'm » confierc-
HakdC llya

une demande rés
forte des consom-
mateurs. le bac

entrepo-
sés les morceaux
M 3 braiser ou &
bouillir, o do éire
“rechargé”  plu-
is. Bt le

Le marché de produits locoux, régio-

noux, mais qussi ilcliens et suédois
cuvert somedi au grand public, n'a
cerles pos @4 prs d'assout Mais
finalement c'e;fsm mieux, car les

d'une dont les produdieurs
Sombil s, kol e o vt
sours se sont difs « conQuis ».

(Suite page 8)
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Dossier

W Feledela.Gastronomie (suite) e M

Beaune - Hospices

C’est qui ce... gala ?

Dans Je théme de la seconde édi-
fion de lo Féte de ko Gastronomie,
figurait lo fradition. C'est au cours
d'une superbe soirde de gala aux
Hospices de Beaune, que celle de
I'occveil bourguignon s'est exercé
pleinement, apéritif dans la cour

d’honneur, nifiquement écloi-
rée, et diner dons la non moains
superbe Chambre du Roy. le re-
pas, concodd por une équipe de
chague pays, ﬁs le menu duquel
figuraient, un soumon Frais sauce

safron & lo suédoise, des ravioks

au ino créme de courgetes
et m cousilont, jarret de

boeuf confié d'cignons et écrasée
de |égtg:s oubliés, assiette da fro-

3 ettrio de dessert,
o"?rgesmwé zaurles vins da Bour-
gogne savent "morier” des plats
oussi différents, avec once et
complémentorité. Lo is 1= cru
Beauray, le lodoix 1= cru la Cor-
vée tous deux de 2009 et le pouax)lz
fuissé les Vieux mors de 2006,

avaient &% sélectionnds dans lo
cave du BIVB et commeniés par
Fexcellent JeonPierrs Renard. En
cléture de ce diner de gala Emma-
nuele Coint, coprésidente du Pays
Bacunois, aprés avoir remercié les
producieurs, les chefs et la direction
de Prom'Héte de Chogny concluait
« C'astuna belk fogon de construire
[Europe de b conviviaité, aufour
de ce gu'on sait faire le mieux, la
gastronomie ef les vins ».

Beaune

Un Fantastic Picnic.

Et du c8# du Fontasfic Picnic parf
somedi de |od:ona Marie de Bour-

ne, mauvais godt non
gﬁ « g a refusé du gmonde »
affirmait Denis Thomas, le président
de l'office de tourisme, fandis que
la direcirice Pascale Guersen expl-
quait « nous avons accuailli plus de
80 personnes pour une balode des
sers. La vue & I'ovie, & lo décou-
verfe du cenfre hisforique, son mar-

ché odorant ef coloré & deux pas
des Hospices & & fravers la grande
et la pefife histoire. A la “Vit™, ona
décowert le travail du fonnelier. Et
nofre grande originalité, c'est que
le “picnic” est chez nous vraiment
fonfasfique. Car il nest pas firé du
sac. Nous aﬂ;;s‘aacvﬂf;va"e chez les
commerganfs , I8s spécio-
lités locales et régionales quicow
faisons déguster ».
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Route des Gourmets et Le Golt d’ici - Edition de Beaune du 26-09-2012, Marie Protet :

CUISINE

La France, la Suede
et I'ltalie se sont affrontées

="
il
B "
< .
S . .
2
y

Le jury a observé attentivement les plats. PhotoM. P

Vendredi, pour le lancement
delaféte dela Gastronomie, le
chefcuisinierbourguignon
Christophe Quéantaaffronté
le chefsuédois Christian Vide-
laetle chefitalien Domenico
d’Imperio dansun concours
culinaire dédié aubceuf charo-
laisdelafiliere “Le Gott d'ici”.
Lobjectif de ce concours, pré-
sidé parle chef Laurent Parra,
étaitde mettre envaleurau
mieux un filet de beeuf charo-
lais élevé, abattu, transformé
etcommercialisé en Pays
beaunois. Les trois compéti-
teurssesontretrouvésal’école
hételiere de Chagny afinde
cuisinerun platfroid avec des

ingrédients choisis par Lau-
rent Parra ettirésausortpar
chaque chef.

Victoire pour la Suéde
Pourladégustation, unjury
composé de chefs cuisiniers
du Paysbeaunois,ainsi que
d’élus et journalistes, s'est réu-
niafin de définir qu’elle était le
meilleur plat tant par'aspect
visuel que parsongoiit. Le
chefsuédois Christian Videla
afinalementobtenula premié-
replaceavecun plat qui ma-
riaitfromage, bceufetmangue,
devant Christophe Quéantet
Domenico d’Tmperio.
MARIE PROTET

16



Weekend global - Edition de Beaune du 28-09-2012 :

NUITS-SAINT-GEORGES

Gastronomie. Prés de 400 personnes sont venues au
Cassissium durant le week-end de la Gastronomie. Le
samedi, elles ont pu déguster le tiramisu bourguignon.
Le dimanche, les visiteurs ont assisté a la démonstra-
tion de cuisine de Jean-Alain Poitevin, chef au Chateau
de Gilly. S’en est suivie une dégustation : foie gras poélé
a la creme de cassis, pot-au-feu de merlu au poivre de
cassis, paleron de beeuf a la moutarde violette. PhotoR. B.

Bilan :

1 reportage en direct sur France 3, dans « ca manque pas d’air »

http://franche-comte.france3.fr/evenement/ca-manque-pas-d-air/index-

fr.php?section=emission&date=2012-09-17

1 interview d’environ 10 minutes a France Bleu Bourgogne

11 articles dans le Bien Public, cahier général et édition de Beaune
1 article dans le Journal de Saéne et Loire

1 dossier de 3 pages dans I’Echo des Communes
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